Kalbsklopse (Kalbshackbrisolette) 

	Zutaten
	10 Portionen
	50 Portionen
	100 Portionen

	Kalbfleisch
	1 kg 
	5 kg
	10 kg

	Vollkornsemmel-brösel
	125 g
	625 g
	1,25 kg

	Zwiebeln
	100 g
	500 g
	1 kg

	Eier 
	2 Stck.
	10 Stck.
	20 Stck.

	jodiertes Meersalz
	5 g
	25 g
	50 g

	Pfeffer
	2 g
	10 g
	20 g


Zubereitung:

Kalbfleisch durch den Fleischwolf geben. Zwiebeln würfeln und zusammen mit den übrigen Zutaten zu der Fleischmasse geben. Aus der Masse kleine Klopse formen und in kochendes Salzwasser geben, kurz aufkochen und anschließend bei kleiner Flamme durchziehen lassen.

